MENU DI CACCIAGIONE

La carne proviene dalla macelleria Gianocca di Arbedo,
cacciata da cacciatori ticinesi e grigionesi.
Verdura e frutta da coltivazione biologica della Linea Bio Verde.
Tutte le nostre preparazioni sono fatte in casa

Tartare di cervo tagliato al coltello, barbabietole cotte e crude, creme fraiche
affumicata, quinoa soffiata e panino di Sils
CHF 34.00

Paté di selvaggina in crosta, gel di pesche, chutney alle pesche di vigna, pesche
fermentate e olio al timo
CHF 35.00

Tagliatelle all’'uovo, ragu di spezzatino di cervo e cinghiale, spuma di carote e
rosmarino, olio all’arancia e nido di pasta al carbone fritto
CHF 29.00/35.00

Medaglioni di cervo, purea di radice di prezzemolo, purea di prezzemolo,
okonomiyaki di cavolo rosso brasato e mele, ciliegie sottaceto, spatzli al
prezzemolo, jus di cervo e cioccolato 70%

CHF 59.00

Dessert a scelta dalla carta principale

3 piatti CHF 107.00 antipasto o pasta, piatto principale, dessert

4 piatti CHF 132.00 antipasto, pasta, piatto principale, dessert



Wildmenii

Das Fleisch stammt aus der Metzgerei Gianocca in Arbedo,
das von Jagern aus dem Tessin und Graubiinden erlegt wurde.
Gemise und Obst aus biologischem Anbau der Linie ,Bio Verde”.
Alle unsere Gerichte werden hausgemacht.

Handgeschnittenes Hirschtatar, gekochte und rohe Rote Bete, geraucherte Creme
fraiche, gepuffte Quinoa und ein Brotchen aus Sils
CHF 34.00

Wildpastete in Kruste, Pfirsichgel, Chutney aus Weinbergpfirsichen, fermentierte
Pfirsiche und Thymianol
CHF 35.00

Eier-Tagliatelle, Ragout aus Hirsch- und Wildschweingulasch, Karotten-Rosmarin-
Mousse, Orangenol und ein Nest aus frittierten Nudeln mit Holzkohle
CHF 29.00/35.00

Hirschmedaillons, Petersilienwurzelpiiree, Petersilienpiiree, Okonomiyaki aus
geschmortem Rotkohl und Apfeln, eingelegte Kirschen, Petersilienspitzli, Hirschjus
und Schokolade 70 %

CHF 59.00

Dessert nach Wahl aus der Hauptkarte

3 Gange CHF 107.00: Vorspeise oder Pasta, Hauptgericht, Dessert

4 Gange CHF 132.00: Vorspeise, Pasta, Hauptgericht, Dessert



