



Pane al lievito madre fatto in casa con le farine del Mulino di Maroggia e burro di stagione 

 CHF  

ANTIPASTI 

Terrina di pomodori del Piano, gelato al pesto rosso, granita al basilico e pasta brick 29 

Tartare di yak ticinese e anguria, aguachile di anguria e chips di grano saraceno 34 

Insalata Bisnona, foglie e verdure di stagione 15 

Crema di stagione 17 

PASTA FATTA IN CASA 1/2  

Mezzi paccheri con salsa ai pomodori datterini e grappa, salmone di Lostallo  29 35 

Agnolotti alla luganighetta nera, spuma ai porri e XO alla luganighetta 29 35 

Gnocchi di ricotta saltati , romesco di zucchine, zucchine saltate e crude 29 35 

TERRA E LAGO 

Il taglio della settimana con purea di mais, melanzana fritta e insalatina di mais 51  

Pesce del giorno, purea di mandorle, albicocche fermentate, cetrioli, peperoni e 49 
beurre blanc alla filipendula 

DOLCI 

Torta morbida di frutta a nocciolo, gelato alle erbe del giardino e cialda al miele 19 

Riz au lait alle foglie di vite, marmellata e sorbetto di uva americana, riso soffiato 19 

Sorbetti e gelati di nostra produzione - per gusto   7 

Per allergie e intolleranze alimentari si prega di chiedere al nostro staff

Provenienza carne, pesce e pane: CH - Frutta e verdura da agricoltura Biologica 



Hausgemachtes sauerteigbrot mit mehl aus der mühle von Maroggia und saison-butter 

 CHF 

VORSPEISEN 

Tomaten-terrine aus dem piano, eis mit rotem pesto, basilikum-granita und brick-teig 29 

Yak-tartar mit wassermelone, wassermelonen-Aguachile und buchweizenchips 34 

Bisnona Salat, blätter und saisongemüse 15 

Suppen der saison 17 

HAUSGEMACHTE PASTA 1/2 

Mezzi paccheri mit datterini-tomatensauce und grappa, lachs aus Lostallo 29 35 

Agnolotti mit schwarzer Luganighetta, Lauch-Mousse und XO mit Luganighetta 29 35 

Gebratene ricotta-gnocchi, zucchini-romesco, gebratene und rohe zucchini 29 35 

LAND UND SEE 

der Metzgerschnitt mit maispüree, gebratenen auberginen und mais-salat 51 

Fisch des tages, mandelpüree, fermentierte aprikosen, curken, paprika und  49 

Beurre blanc mit Mädesüß 

HAUSGEMACHTE DESSERT 

Saftiger steinobstkuchen, eis mit kräutern aus dem garten und honigwaffel 19 

Milchreis mit Weinblättern, Marmelade und Sorbet aus amerikanischen Trauben, Puffreis 19 

Glace und sorbets unsere eigene produktion   7 

Bei Lebensmittelallergien und-unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Personal

Fleisch, Fisch und Brot aus der Schweiz, Früchte und Gemüse aus biologischem Anbau 


