



Pane al lievito madre fatto in casa con le farine del Mulino di Maroggia e burro di stagione                 
         
          
   
 CHF  

ANTIPASTI 

Asparagi con dressing ai limoni fermentati, tortino allo sbrinz, spuma all'aglio orsino 29 

Carpaccio di manzo, maionese ai porri, spinaci, gelato alle patate e crumbs croccanti 32  

Insalata Bisnona, foglie e verdure di stagione 15                               

Crema di stagione 17 

PASTA FATTA IN CASA 1/2  

Rigatoni con salsa ai funghi, XO alla luganighetta e funghi enoki fritti 29 35 

Caramelle ripiene di ricotta e asparagi, salsa al siero, porri confit e vellutata 29 35 

Gnocchi con salsa al quadratino, marmellata di pancetta e pere caramellate 29 35 

TERRA E LAGO 

Il taglio della settimana con purea e gel di carote, terrina colorata di carote e patate 51  

Pesce del giorno, pack-choi, coste, purea di broccoli e mandorle, salsa al fieno 49 

DOLCI 

Mousse e meringa ai bacelli di piselli, fragole in osmosi, sorbetto fragole e camomilla 19 

Crumble di mele Pinova, gelato ai semi di girasole con tuile croccante e acetosella 19 

Sorbetti e gelati di nostra produzione - per gusto   7 

Per allergie e intolleranze alimentari si prega di chiedere al nostro staff

Provenienza carne e pesce: CH - Frutta e verdura da agricoltura Biologica 

	 







Hausgemachtes sauerteigbrot mit mehl aus der mühle von Maroggia und saison-butter 
  
 CHF 

VORSPEISEN 

Spargel mit dressing aus fermentierten zitronen, sbrinz-törtchen, bärlauchmousse 29  

Rindercarpaccio, Lauchmayonnaise, Spinat, Kartoffeleis und knusprige Kartoffelstückchen 32 

Bisnona Salat, blätter und saisongemüse 15 

Suppen der saison 17 

HAUSGEMACHTE PASTA 1/2                                      

Rigatoni mit pilzsauce, XO mit luganighetta und gebratenen enoki-pilzen 29 35                                        

Caramelle gefüllt mit Ricotta und Spargel, Molkesauce, konfiertem Lauch 29 35 

Gnocchi mit „Quadratino“-sauce, speckkonfitüre und karamellisierten birnen 29 35 

LAND UND SEE 

Das gericht der woche mit karottenpüree und -gel, karotten-kartoffel-terrine 51 

Fisch des tages, pak-Choi, mangold, brokkoli-mandel-püree, heusauce 49 

 HAUSGEMACHTE DESSERT 

Erbsenmousse und baiser, erdbeeren in osmose, erdbeer-kamillen-sorbet 19 

Pinova-apfel-crumble, sonnenblumenkern-eis mit knuspriger tuile und sauerampfer 19 

Glace und sorbets unsere eigene produktion   7 

Bei Lebensmittelallergien und-unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Personal

Fleisch und Fisch aus der Schweiz, Früchte und Gemüse aus biologischem Anbau


