Cantine Aperte da sabato 23 maggio a domenica 24 maggio

ANTIPASTI CHF
Insalata Bisnona, foglie e verdure di stagione 15
Asparagi verdi, uovo perfetto, aglio nero e spuma al biiscion di capra 29
Gazpacho al sedano rapa, cavolo rapa, olio all’aneto e riso fritto 17
PASTA FATTA IN CASA 2

Rigatoni con ragu alla luganighetta “Le Torri” e zafferano 29 35
Gemelli con crema di piselli, zucchine e menta, pecorino del Saliciolo 28 34

PIATTI CALDI

Polenta rosolata, salsa ai funghi, uovo in cereghin 31
Burger di maiale BIO sfilacciato, cavolo rosso, mele e maionese alle erbe 33
Fritto misto del Lago Maggiore con verdure e salsa Bisnona 36
DOLCI

Creme caramel alla camomilla, fragole fresche e popcorn caramellati 17
Crumble di mele e rabarbaro, gelato e tuile ai semi di girasole 17
Torta al limone meringata, sorbetto allo yogurt della “Colombera” 17
Gelati e sorbetti fatti in casa, per gusto 7

Per allergie e intolleranze alimentari si prega di chiedere al nostro staff
Provenienza carne e pesce: CH - Frutta e verdura da agricoltura Biologica



