Pane al lievito madre fatto in casa con le farine del Mulino di Maroggia e burro di stagione

CHF
ANTIPASTI
Insalata di cavoletti di Bruxelles e puntarelle, labneh e dressing al kimchi 29
Crocchette di pesce e patate, indivia belga, arance Moro e maionese alla bisque 32
Insalata Bisnona, foglie e verdure di stagione 15
Crema di stagione 17
PASTA FATTA IN CASA 1/2
Rigatoni con salsa ai funghi, XO alla luganighetta e funghi enoki fritti 28 34
Cappelletti ripieni di patate e barbabietole con spuma al biiscion di capra 29 35
Risotto al radicchio, animelle saltate al burro noisette e riso fritto 29 35
TERRA E LAGO
Il taglio della settimana oppure ribs di manzo cotte 48 ore
con purea al sedano rapa, gel ai cachi, kiwichurri e olio alle foglie di sedano 51
Pesce del giorno, pack-choi, mele bruciate, salsa al verjus e kombucha all’Earl Grey 49
DOLCI
Parfait al cioccolato 70% e pino, pere pochés, burro e sorbetto alle mele 19
Mousse alla cera d’api e miele, gel agli agrumi, honeycomb e sorbetto alle carote 19
Sorbetti e gelati di nostra produzione - per gusto 7

Per allergie e intolleranze alimentari si prega di chiedere al nostro staff
Provenienza carne e pesce: CH - Frutta e verdura da agricoltura Biologica



