Hausgemachtes Sauerteigbrot mit Mehl aus der Maroggia-Miihle und Saison-Butter

VORSPEISEN

Kalter und warmer Rosenkohlsalat, Kuh-Biiscion und Pioradoro crudo
Lostallo-Lachstartar, Grapefruit, bunte Karotten und Karottenchips
Carpaccio von der Zunge, Rotkohlsalat, Rote-Bete, und Petersilien-Mayonnaise

Bisnona Salat, Blatter und Saisongemiise

HAUSGEMACHTE PASTA

12
Cavatelli an Pilz-Luganighetta-Champignonsauce, Rosmarindl 28
Geflillte Moitié-Moitié-Knopfe, Knollensellerie-Consommé, Brennensseldl 29

LAND UND SEE

Rinds-Onglet oder Tira de Asado 48 Stunden gegart
mit Radicchio-Piree, karamellisierter Endivie und Granatapfelsauce

Fisch des Tages, Karottenbarigaule, Karotten-Mandarinen-Velouté

HAUSGEMACHTE DESSERT

Brotkuchen: 65%ige Schokoladencreme, Grappa-Sultaninen, Mandeln und Pinienkerne

Meringue, Zitronen- und Bergamotte-Posset, Zitrusfriichte der Saison, Mandarinensorbet

Glace und Sorbets unsere eigene Produktion

Bei Lebensmittelallergien und-unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unser Personal

Fleisch und Fisch aus der Schweiz, Friichte und Gemiise aus biologischem Anbau

CHF
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