



Pane al lievito madre fatto in casa con le farine del Mulino di Maroggia e burro di stagione                 
         
                  
 CHF  

ANTIPASTI 

Insalata fredda e calda di cavoletti di Bruxelles, büscion di mucca e crudo Pioradoro 29 

Tartare di salmone di Lostallo, pompelmo, carote colorate e chips di carote 34 

Carpaccio di vitellone Bio, maionese al fieno, carciofi crudi e cotti, elianto 33 

Insalata Bisnona, foglie e verdure di stagione 15                               

                 
  1/2  
PASTA FATTA IN CASA  
  
Cavatelli con salsa ai funghi e luganighetta, champignons, olio rosmarino 28 34 

Bottoni moitié-moitié con consommé al sedano rapa e olio foglie di sedano 29 35 

TERRA E LAGO 

Il taglio della settimana oppure lesso di manzo ticinese cotto 6 ore  

con purea di radicchio, indivia caramellata, salsa al melograno 46 

Pesce del giorno, funghi Micocene, salsa al siero del latte e cavolo riccio 45 

DOLCI 

Torta di pane: crema al cioccolato 65%, uvetta alla grappa, mandorle e pinoli 19 

Meringa, posset al limone e bergamotto, agrumi di stagione e sorbetto bucce di agrumi 19 

Sorbetti e gelati di nostra produzione - per gusto   7 

Per allergie e intolleranze alimentari si prega di chiedere al nostro staff

Provenienza carne e pesce: CH - Frutta e verdura da agricoltura Biologica


