



Pane al lievito madre fatto in casa con le farine del Mulino di Maroggia e burro di stagione   
          
                    
     CHF  

ANTIPASTI 

Rillettes di salmone di Lostallo, ravanelli, maionese all’aneto, crackers  32 

Porri tiepidi, salsa gribiche, formentino, porro croccante e uova Mimosa  28 

Insalata Bisnona, foglie e verdure di stagione  15 

Crema o zuppa di stagione  17 

PASTA FATTA IN CASA ½  

Agnolotti del plin ripieni all’ossobuco, carote colorate e salsa d’arrosto  29 35 

Gnocchi di patate al blu del Ticino, mele caramellate, olio alla salvia 29 35 

TERRA E LAGO 

Onglet di manzo oppure ribs di manzo 40 ore di cottura  

con purea di radice di prezzemolo, pastinaca, barbabietola e aglio nero  46 

Pesce del giorno, minestrone di verdure dimenticate, spinaci e crème fraîche 45 

DOLCI 

Parfait all’amaretto, spuma di zucca con il suo sorbetto e melograno  19 

Mousse alle castagne, meringa, sorbetto mandarino e cachi, mandarini marinati 19 

Sorbetti e gelati di nostra produzione - per gusto    7 

Per allergie e intolleranze alimentari si prega di chiedere al nostro staff

Provenienza carne e pesce: CH - Frutta e verdura da agricoltura Biologica


